
Ponuda 85e

PITE

Pita sa sirom savijača
Pita krompiruša 
Pita sa mesom
Pita sa šumskim pečurkama

HLADNO PREDJELO

-Selekcija domaćeg suhomesnatog ( Njeguška pršuta , Zlatiborska 
svinjska pečenica ,Užička goveđa pršuta , Kosmajski suvi svinjski vrat , 
Sremski kulen, Duvan čvarci )
-Selekcija domaćih sireva (Sjenički ovčiji sir, Homoljski kravlji sir, 
Sremski sir, Pirotski kačkavalj, Kraljevački kajmak)
-Selekcija stranih sireva ( Grana Padana Parmezan, Gorgonzola sir, 
Čedar sir, Pecorino Romano, Bri) 
-Brusketi sa dimljenim lososom
-Brusketi sa krem sirom I pistaćima
-Slana Francuska Torta 
 -Rolati Tricolore  
 -Slana Palačinka
-Grčka Tortilja   
-Meksička Tortilja

SALATE

-Sveže rendani futoški kupus
-Bašta
-Grčka salata sa feta sirom i grčkim maslinama
-Šopska salata sa rendanim Sjeničkim sirom
-Tarator salata
-Sezonska salata (Domaća turšija)
-Ruska salata
-Rukola čeri parmesan I pinjoli
-Capreze salata sa BURRATA mocarelom I svežim 
bosiljkom

Ada Ciganlija, Makiška strana, 
lokal broj 6
Info Tel: 065/366-366-6 Marko
069/755-933 Jasmin

GLAVNO JELO

-Mešano meso ( Pribojski juneći ćevapi , Pileće belo , Hrskava piletina  
,Domaća roštiljska kobasica, Domaća svinjska vešalica )
-Pileći file u sosu od domaćih pečuraka
-Rolovana piletina u pančeti punjena mocarelom u sosu od belog 
vina i pršute
-Losos stek u sosu od citrusa na Mediteranskom prilogu
-Biftek Taljata na rukoli sa parmezanom
-Teletina ispod sača sa kajmakom na pekarskom krompiru ili Hrskava 
praseća BAJADERICA

TOPLO PREDJELO

-Crni Rižoto u sipinom mastilu sa Jadranskim gamborima
-Pene sa biftekom I tartufima
-Frutti di Mare Pasta

PRILOG

-Pomfrit,
-Začinjen krompir
-Pekarski krompir
-Domaćinski krompir ispod sača sa ruzmarinom I belim 
lukom
-Mediteranski (krompir, blitva, radič, masline)
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PIĆE
-TOPLI NAPITCI (Domaća kafa, Espresso, Nes, Čaj)
-VODE 0.7 (Gazirana I Negazirana)
-NEGAZIRANI SOKOVI 0.2 (jabuka, borovnica, đus, breskva, jagoda, 
nestea, cedevita)
-GAZIRANI SOKOVI 0,33  (coca cola, zero fanta, biter, tonic, sprite) 
-ENERGETSKI NAPITCI (Ultra energy , Red Bull)
-CEĐENI SOKOVI 0.33 (Limunada , Ceđena pomorandža)
-PIVO (Točeni Carlsberg 0.33, Carlsberg flašica 0.25, Heineken 
flašica 0.25, San Miguel flašica 0.33)
-RAKIJE 
Djedova (Šljiva Kruška) 
Zarić (Dunja Kajsija) 
Stara Sokolova (Šljiva)
Bojkovčanka (Šljiva Dunja Kajsija)
-VINO 
-BELO  0.7 (Radovanović Chardonnay, Zvonko Bogdan 8 Tamburaša, 
Kovačević Chardonnay, Doja Tamjanika)
-CRVENO (0.7 Radovanović Cabernet Sauvignon, Zvonko Bogdan 
Život Teče, Kovačević Aurelius)
-ROSE 0.7 (Aleksić Barbara,Zvonko Bogdan Rose Sec, Zvonko 
Bogdan 4 Konja Debela)
-PROSECO 0.7 
-VINO LUX 0.7 Chablis, Erdevik Cathedra Sauvignon Blanc Belo, 
Erdevik Grand Crveno, Miraval Rose
-PELINKOVAC 
-VINJAK 
-VERMUT 
-MARTINI 
-CAMPARI 
-BAILEYS
-JAGER
-DZIN Hendriks
-TEQUILA Patron
-VODKA Grey Goose, Belvedere
-VISKI Johnnie Walker Red, Jameson, Jack Daniels, Chivas, Johnnie 
Walker Black
-JAPANSKI VISKI Nikka
-KONJAK Courvoisier, Hennessy
-KOKTELI Cosmopolitan , Blue Lagoon , Cuba libre , Hugo, Aperol 
Spritz, Mojito, Margarita, Bloody Mary, Skinny Bitch, Moscow mule

DODACI

-Domaći Ajvar
-Urnebes
-Ljubičasti luk
-Mix maslina bez kostiju
-Kornišoni
-Halapenjo papričice
-Ren

MIX PECIVA
-Domaći hleb sa patosa (sa hrskavim koricama)
-Bavarske kiflice
-Projice
-Tamne kajzerice sa semenkama

DEZERTI
SEZONSKO VOĆE 
NUTELA ČIZKEJK


